Mo he Ostern“
wiinscht hre

Lancﬁ:feiscﬁerei Bartels

Rezept T ip: , Lammkeule mit Knoblauch
1 Lammkeule
7 Knoblauchzehen
1 Zitrone

Lammkeule abwaschen und trocken tujoﬁn.
Rundherum kleine Schlitze schneiden,

jewei[ﬁ eine Knoblauchzehe, etwas Salz und '}feﬁ(er
in die Schlitze geﬁen. Den So’ﬁ der Zitrone mit
dem Olivenol mischen, damit die Keule einyinsefn.

Erst mit Back qpier einscﬁfagen dann in drei [agen
ﬂﬁtfo . wicﬁel{il,. Das Paket gut verscﬁﬁt_eﬁen,

damit kein Saﬁ ausféiuﬁ. Und ab in den 'Bacﬁty(en
bei 180 Q'rad: ca. 3 Stunden, 10min. ruhen lassen.

Guten Appetit




